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Victor de Beaupuis

“Le test c’était la sécurité pour créer
notre activité”

En bref

D> Activité ) Type de test
Maraichage En collectif
bio

> Parcours >Commercialisation

dans Rhizome
Test : 2019-2021
Installation : GAEC
avec DJA (NDI)

Vente directe via
commandes en
ligne, restaurants,
magasins bio

Saint-Victor
L'Abbaye (76)
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De 2019 a 2021, Victor teste son projet de ferme
maraichere avec son cousin, avant de s’installer
en GAEC. Le test lui permet de vérifier qu'il est
bien fait pour le métier, que son projet est viable
et que la collaboration avec Arthur fonctionne.

Sécuriser son projet par le test

Victor a grandi dans la maison ou est aujourd’hui
installée la ferme. Aprés des études de biologie, |l
travaille plusieurs années en tant que chercheur
sur le comportement animal, mais il ne sy
épanouit pas : « A ['origine, je suis quelqu'un de la
campagne, je suis manuel. Etre devant un ordi
toute la journée, c'était pas possible. »

Il retourne vivre pres de son village d’enfance et
s'implique aupres de maraichers bio et dans des
jardins partagés.

C’est ainsi que nait lidée de créer une ferme
maraichere avec son cousin Arthur.

lIs ont les moyens techniques pour démarrer mais
manquent de connaissances et de ressources
financiéres pour s’installer directement. Victor et
Arthur démarrent alors un test d'activité sur 1 ha
de terres familiales.

« Le test c’est la sécurité financiére et la
possibilité d’arréter du jour au lendemain.
Ca permet de se concentrer sur la
production et la commercialisation,
en étant appuyé par Rhizome pour la
gestion. »

Le besoin de faire ses preuves

Nouveaux venus dans le milieu agricole, Victor et
Arthur ont des difficultés a accéder a des terres.
Les deux ans de test leur permettent de faire leurs
preuves.

lIs s’installent ensuite en GAEC et récuperent trois
hectares voisins pour agrandir leur ferme.

Aujourd’hui, Victor est tres heureux de son métier,
le test lui a permis de confirmer sa vocation:

« Ce que jaime dans ce métier c’est qu'il faut étre
créatif, savoir se renouveler. Il y a des légumes
qu’on est les seuls a avoir dans le coin : les restos
travaillent avec nous par curiosité des nouveaux
produits. ”
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